
CORSO DI CUCINA: PIZZA & FROLLINI 
Impara a creare due grandi classici della
cucina italiana! 
Partecipa al nostro corso pratico e gratuito per imparare a
realizzare due preparazioni iconiche della tradizione
culinaria italiana: la pizza e biscottini alla frolla. Durante
la sessione di due ore, acquisirai le competenze
fondamentali per preparare questi piatti partendo dalle
basi, fino alla degustazione finale. 

Dove e Quando 
Il corso si terrà presso il Bistrot e avrà inizio alle ore 15:30, con una durata di 2 ore. Un
ambiente accogliente e professionale, perfetto per imparare e condividere la passione per la
cucina con altri partecipanti. 

Cosa imparerai? 

Pizza 

Un corso per tutti 
Non è necessaria alcuna esperienza pregressa in cucina! Il corso è pensato sia per
principianti che per appassionati desiderosi di migliorare le proprie abilità. Ogni partecipante
sarà seguito passo dopo passo dai nostri esperti, che insegneranno non solo le tecniche
specifiche di preparazione, ma anche l’ABC della cucina: dall’organizzazione degli
ingredienti, alla gestione del tempo e alla corretta manipolazione degli alimenti. 

: ingredienti, tecniche di impasto e riposo 
: tecniche di modellazione e taglio 

: idee per rendere i biscotti più invitanti 
: segreti per ottenere biscotti fragranti e perfetti 

: scelta delle farine, dosaggi, impastamento e tecniche di 

tempi, metodi e segreti per un risultato perfetto 
equilibrio tra ingredienti e tecniche di stesura 

temperature e modalità di cottura per un prodotto fragrante 
analisi del risultato e consigli per la personalizzazione 

● Preparazione dell'impasto
lavorazione 
Lievitazione:● 

● Condimento:
● 
● 

Cottura:
Degustazione:

Biscottini semplici 

● Preparazione della pasta frolla
● Formatura dei biscotti
● 
● 

Decorazione e rifinitura
Cottura e degustazione



●
●
●
●
●
●
● 

●
● 

21 maggio

La curiosità e la voglia di imparare sono gli unici requisiti richiesti! 

 2 ore 
Dalle 15:30 alle 17:30
Bistrot 

Italiano (dispense disponibili anche in Inglese) 
Gratuita 

10 per sessione 
Indicazioni per l'iscrizione seguiranno 

Non perdere questa opportunità di affinare le tue abilità culinarie in un ambiente
coinvolgente e professionale. Prenota il tuo posto e inizia a creare! Le iscrizioni saranno
aperte a breve: seguici per maggiori dettagli e per riservare il tuo posto in una delle nostre
sessioni. 

Ti aspettiamo per un viaggio culinario all’insegna del gusto e della tradizione. 

Partecipare a questo corso non significa solo imparare a cucinare, ma anche condividere
un’esperienza unica con altri appassionati. La cucina è un’arte che unisce, e questo corso
rappresenta un’opportunità per socializzare, migliorare le proprie capacità e scoprire nuove
tecniche. 

Ogni lezione sarà interattiva e pratica, con momenti dedicati all’apprendimento, alla 
sperimentazione e, naturalmente, alla degustazione finale. 

Tutti gli strumenti e gli ingredienti necessari saranno forniti durante il corso. Inoltre, per
permettere ai partecipanti di replicare le ricette a casa, verranno consegnate dispense
dettagliate con spiegazioni passo dopo passo. Le dispense saranno disponibili sia in
italiano che in inglese per facilitare la comprensione anche ai partecipanti di altre nazionalità. 

Materiali e supporto 

Prenota il tuo posto! 

Informazioni sul corso 

Calendario degli appuntamenti 2025 

Un’esperienza coinvolgente e formativa 

Durata:
Orario:
Luogo:
Lingua del corso:
Partecipazione:
Numero massimo di partecipanti:
Prenotazione:


